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Recept:
Muffin torta

Sestavine:

1 x jajce

90 g rjavega sladkorja
125 g masla

1 x vanilijev sladkor
200 g moke

1 x pecilni prasek

2 X banani

1 x vanilijeva Slag krema
160 g borovnic

125 ml mleka

200 ml sladke smetane
1 x pomaranca

Zahtevnost:

@

Splosni opis in postopek:

e V skledo ubijemo jajce in mu dodamo rjavi in vanilijev sladkor. Dobro
premesamo nakar dodamo Se maslo, ki ga lahko nadomestimo tudi z

oljem.

e ZmeSamo pecilni prasek z moko in ju nato pocasi primeSamo

mesanici.

e Zmeckamo banani z vilicami in ju dodamo zmesi. Vse skupaj lepo
premesamo, da dobimo enakomerno zmes.
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Maso vlijemo v pekac za torto premera 16 centimetrov in pecemo
25-30 minut na 200°C.

Ko se torta ohladi, jo z nozem prerezemo na dve polovici, zgornjo in
spodnjo.

Pomarandi iztisnemo sok in z njim namocimo spodnjo plast torte.
V posodo nalijemo mleko, mu dodamo prah Slag kreme in ju
zmesamo z mesalnikom, da nastane Slag krema, s katero namazemo

spodnjo plast torte.

Po kremi potresemo borovnice in nato nanje polozimo zgornji del
torte, ki ga tudi navlazimo z ostankom pomarancnega soka.

V posodo nalijemo sladko smetano in jo v parih minutah zmiksamo v

stepeno sladko smetano, s katero namazemo torto. Po Zelji Se
okrasimo torto z mrvicami in sadjem.
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