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Recept:
Borovnicev otroski tiramisu

Sestavine:

500 g mascarpone : > 2

5 X jajc _—T -
1 x zavitek piskotov savoiardi ali baby S ’)
250 g borovnic SR © view.moj-recepti.net
1 dcl mleka

1 x vanilijev sladkor
1 x karamelni preliv

Zahtevnost:

il

g
Splosni opis in postopek:

e Locimo beljake in rumenjake. Rumenjakom dodamo vanilijev sladkor
in penasto premesamo.

e Nato dodamo mascarpone in z meSalnikom dobro premesamo 1.
slika.

* |z beljakov naredimo sneg in ga pocasi vmeSamo v prvo zmes 2.
slika.

e V kozarc¢ek damo na dno razpolovljen piskot in ga prelijemo z
mlekom. Nato dodamo nekaj zlic mascarpone mesanice in na njo
potresemo borovnice.

e In nato dodamo Se eno tako plast ter po vrhu dodamo Se malo
karamelnega preliva.
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e MeSanice je za priblizno 6 kozarckov. Sladico hranimo v hladilniku.
Dobro je, da pocaka sladica nekaj ur ali ¢ez noc¢, da se piskoti dobro
namocdijo.
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