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Recept:
Mascarpone kroglice

Sestavine:

100 g piskotnih drobtin
250 g mascarpone

1/2 x pomarance

100 g Cokolade

4 x zlice mleka
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Zahtevnost:

‘T

Splosni opis in postopek:
e V posodi zmeSamo mlete piskote in mascarpone.
e Polovico pomarance stisnemo in pomarancni sok primesamo zmesi.

* |z nastale zmesi oblikujemo kroglice. 1z teh koli¢in sestavin jih
nastane 30-35, odvisno kako velike kroglice delamo.

e Kroglice damo za 10 minut v zmrzovalnik.

e Medtem stopimo cokolado v vodni kopeli. Da dobimo bolj tekoco
cokolado, dodamo Se malo mleka.

e V Cokoladi povaljamo kroglice in jih po zelji okrasimo Se z mrvicami.

e Hranimo jih v hladilniku.
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