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Recept:
Domaca pica

Sestavine:

160 ml paradiznikove omake

300 g salame

200 g sira AN X S . g A
1 x bucka Rl C o ocoptino

1 x rdeca paprika
1 x rumena paprika
1 x origano

Zahtevnost:

@

Splosni opis in postopek:

e Potem, ko imamo narejeno testo, ki ga lahko naredite po receptu, ki
ga najdete na tej povezavi: Testo za pico,vzamemo pekac in ga
premazemo z oljem, da se nam pica ne bo prijela nanj.

* Na pekac¢ damo testo, ki ga razvleCemo po vsej povrsini.

* Testo enakomerno premazemo s paradiznikovo omako in nanjo
posujemo origano.

e Salamo po zelji si izberite Sunko, blejsko salamo, prsut, suho salamo
itd. narezite na tanke rezine in jih polozite na omako.

e Nato naribate sir in ga potresete po salami.
e Prav tako na tanke rezine narezite bucko in jih polozite na vrh.

* Na koncu narezite Se papriki na tanke, dolge kose in jih potresite po
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vrhu pice.

e Pico damo peci v segreto pecico na 200°C za priblizno 45 minut.
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