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Recept:Recept:
Čokoladno bananini muffiniČokoladno bananini muffini

Sestavine:Sestavine:
1 x jajce1 x jajce
90 g sladkorja90 g sladkorja
1 x vanilijev sladkor1 x vanilijev sladkor
120 ml mleka120 ml mleka
3 x žlice jogurta3 x žlice jogurta
40 ml olja40 ml olja
240 g bele moke240 g bele moke
1 x pecilni prašek1 x pecilni prašek
2 x banani2 x banani
60 g čokolade60 g čokolade
1 x čokoladni namaz1 x čokoladni namaz

Zahtevnost:Zahtevnost:

Splošni opis in postopek:Splošni opis in postopek:

V skledo damo jajce, sladkor in vaniljev sladkor ter premešamo.V skledo damo jajce, sladkor in vaniljev sladkor ter premešamo.

Nato dodamo mleko, jogurt, olje in dobro premešamo.Nato dodamo mleko, jogurt, olje in dobro premešamo.

Postopoma dodajamo moko in pecilni prašek.Postopoma dodajamo moko in pecilni prašek.

Banani narežemo na kolobarje in jih z vilicami zmečkamo ter jihBanani narežemo na kolobarje in jih z vilicami zmečkamo ter jih
dodamo masi.dodamo masi.

Čokolado narežemo na majhne koščke in jih vmešamo v maso.Čokolado narežemo na majhne koščke in jih vmešamo v maso.

1 žlico mase damo v modelčke, nanjo damo 1 žlico čokoladnega1 žlico mase damo v modelčke, nanjo damo 1 žlico čokoladnega
namaza in pokrijemo z maso.namaza in pokrijemo z maso.
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Pečemo v ogreti pečici na 200 °C približno 20 minut.Pečemo v ogreti pečici na 200 °C približno 20 minut.

Ko se ohladijo, jih lahko premažemo s čokoladnim namazom inKo se ohladijo, jih lahko premažemo s čokoladnim namazom in
okrasimo z raznimi mrvicami.okrasimo z raznimi mrvicami.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

www.moji-recepti.net | Stran 2/2www.moji-recepti.net | Stran 2/2

http://www.tcpdf.org
http://www.tcpdf.org

